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VORSPEISEN

Kleiner Beilagensalat

Balsamico Linsen mit eingelegten Feigen, Hummus, GewUrztomaten
und gerosteten Kichererbsen

Rindercarpaccio mit Truffelcreme und Téte de Moine

SUPPEN

Kartoffelsuppe mit Speck und Pilzen (vegetarisch maoglich)

Entenkraftbrihe mit Gemuseeinlage und MorchelkloBchen

ZWISCHENGERICHTE

Salatteller ,Arvena Garden" wahlweise mit:

- Gebackenen Champignons und Krauterdip

- Pikanten Putenstreifen

dazu wahlweise French- oder Balsamico Dressing

Sechs NuUrnberger Rostbratwurste auf Sauerkraut mit Senf und Brot
- NUrnberger Wurstchen extra pro Stuck

Vegane Gnocchi mit Krautersauce und buntem GemuUse

Veganer Burger mit Weizenpattie, Avocado, Ketchup, vegane Mayonnaise

und Kartoffelspalten

Arvena Burger mit 200g saftigem Rindfleisch, Cheddarkase, Rostzwiebeln,

GewUrzgurken und Kartoffelspalten

HAUPTGANGE

Medaillons vom Schweinefilet mit Gorgonzola Uberbacken an Portweinjus,

Bohnengemuse dazu Gnocchi
Zandermedaillon an Safransauce auf schwarzem Reis und Blattspinat
Kalbsruckensteak an Morchelrahm mit Wirsing und Kartoffelgratin

Gebratene ganze Scholle mit Speckstreifen, Zitronenscheiben
und Petersilienkartoffeln

DESSERTS

3 Kugeln gemischtes Eis mit Sahne
Schokokuchlein mit Ananaskompott und Tonkabohneneis

Dessertteller Arve — Dessertauswahl des Kichenchefs

® o6co00e
@ 1400€

16,00 €

750 €

850 €

® 1s0€
15.00 €

15,00 €
+150 €

16,50 €

KNS

18,00 €

1950 €

2500 €

2750 €
2750 €

2750 €

@ sooc
1050 €

13,50 €



Wty & ks - Sppilititn

VORSPEISEN

Feldsalat mit Speck und CroGtons an Himbeerdressing (vegetarisch maoglich)

Geraucherte Lachsrose auf Buchweizen-Blini an kleinem Salat

SUPPE

Kdrbissuppe mit Chutney und Kurbiskernen

HAUPTGANGE

Pilzmaultaschen auf gedunstetem Blaukraut und Krauterschaum

Pochiertes Welsfilet in feiner Meerrettichsauce mit Wurzelgemuse und
Petersilienkartoffeln

Wildschweinrucken und Blaukrautroulade an kraftiger Rotweinsauce,
dazu Speck-Rosenkohl und Krauterspatzle

GCeschmorter Ochsenschwanz auf gebratenen Schwarzwurzeln mit
getruffeltem Kartoffelpuree

DESSERTS

Scheiben von franzosischem Comté und spanischem Manchego mit
Traubenkompott und Fruchtebrot

Rotweinbirne mit Mandeleis und luftigem Vanilleschaum

Tatar von der geraucherten Forelle mit Apfel, Gurke und Meerrettich
Hausgemachte Bauernsulze mit Remoulade und Bratkartoffeln

Schweineschnitzel ,\Wiener Art* mit Speckbratkartoffeln oder Pommes Frites,
dazu ein kleiner Beilagensalat

Hirschgulasch in Wacholdersauce mit Preiselbeerbirne und Blaukraut,
dazu KartoffelkloRe

@ vegetarisch Q vegan
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11,50 €
1450 €

8,50 €

17,00 €

2550 €

26,00 €

2750 €

1050 €

10,50 €

14,00 €
14,00 €

2350 €

2550 €



