
Speisekarte
Vorspeisen
Kleiner Beilagensalat 6,00 €

Erbsenmus mit eingelegten Tomaten
und gebratenen Kräuterseitlingen

13,00 €

Rindercarpaccio mit Tomatenkompott und Oliven 16,00 €

Suppen
Kartoffelsuppe mit Speck und Pilzen (vegetarisch möglich) 7,50 €

Geflügelessenz mit Sherry und Kräuterroulade 8,50 €

Zwischengerichte
Salatteller „Arvena Garden“ wahlweise mit:
• Gebackenen Champignons und Kräuterdip
• Pikanten Putenstreifen
dazu wahlweise French- oder Balsamico Dressing

14,50 €
15,00 €

Sechs Nürnberger Rostbratwürste auf Sauerkraut mit Senf und Brot
• Nürnberger Würstchen extra pro Stück

15,00 €
+ 1,50 €

Linsencurry mit gebratenem Gemüse 17,00 €

Veganer Burger mit Weizenpattie, Gewürzgurken, Avocado, Ketchup
und Kartoffelspalten

18,00 €

Arvena Burger mit 200g saftigem Rindfleisch, Cheddarkäse, Röstzwiebeln, 
Gewürzgurken und Kartoffelspalten

19,50 €

Hauptgänge
Streifen vom Schweinefilet in Waldpilzrahm 
mit buntem Gemüse und Tagliatelle

25,00 €

Kalbsrückensteak an Schalotten-Jus mit grünen Bohnen und Kräutergnocchi 27,50 €

Gebratenes Gelbschwanzmakrelenfilet mit grünem Spargel, 
Kichererbsen und Sprossen

27,50 €

Gebratene ganze Scholle mit Speck, Tiefseeshrimps, Croutons  
und Petersilienkartoffeln

27,50 €

Desserts
3 Kugeln gemischtes Eis mit Sahne 8,00 €

Dreierlei Banane: Brownie, Eis und gebackene Banane 10,50 €

Dessertteller Arve – Dessertauswahl des Küchenchefs 13,50 €



Spargel - Spezialitäten
Vorspeisen
Gebackener Petit Chèvre auf Spargelsalat mit Oliven und Bärlauch Pesto 12,50 €

Spargelmousse mit Bärlauch und hausgebeizter Lachsforelle 13,50 €

Suppe
Spargelcremesuppe mit Spargel-Crostini 8,50 €

Pastagerichte
Trofienudeln mit geschmortem Spargel und Bärlauch 16,50 €

Tomatengnocchi mit Spargel und Parmesan 17,50 €

Hauptgänge
Zander mit Kartoffelkruste an Bärlauchcreme und Zucchini Gemüse 26,00 €

Barbarie-Entenbrust mit gebratenem grünem Spargel und Couscous-Krapfen 26,00 €

Lammnüsschen an Tomatenjus mit Bohnenkernen und Rosmarinkartoffeln 27,50 €

Der Klassiker
Portion Stangenspargel wahlweise mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
und Kartoffeln
dazu empfehlen wir:
• Scheiben vom kaltgeräucherten Wacholderschinken
• Lachsmedaillon
• kleines Steak vom Kalbsrücken

24,50 €

+7,50 €
+9,50 €

+10,50 €

Desserts
Rhabarber-Clafoutis mit Mascarpone-Eis 10,50 €

Beerensüppchen mit Eierlikör-Sauerrahm-Eis 10,50 €

Regionale Klassiker
Hausgemachte Bauernsülze mit Remoulade und Bratkartoffeln 14,00 €

Tatar von der geräucherten Forelle mit Apfel, Gurke und Meerrettich 14,00 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Speckbratkartoffeln oder Pommes Frites
dazu ein kleiner Beilagensalat

23,50 €

Rinderroulade nach Omas Art mit Karottengemüse und Kartoffelkräuterstampf 25,00 €
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